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a partire da 12 conf. € 4,00

Da oltre un secolo la Cantina

San Michele Appiano, con 320 famiglie 

di viticoltori e 390 ettari di vigneti, 

si prende cura del più importante comune 

vitivinicolo dell ’Alto Adige: Appiano 

sulla Strada del Vino, ubicato alle porte 

delle Dolomiti.

Il “rispetto del frutto” è la regola

più importante per la produzione

di vini longevi e di grande personalità.
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IL MEGLIO DELLE NOSTRE UVE, DELLE NOSTRE VITI E DEI NOSTRI TERROIR

PER OTTENERE UN VINO UNICO, OGNI ANNO DIVERSO, 

MA SEMPRE INEGUAGLIABILE.

2022

Ogni nuova edizione di Appius è una dichiarazione d’amore, 

un impegno di continuità e di ricerca. Il millesimo 2022 

nasce da un’annata precoce, che ha saputo evolversi 

con grande armonia. Dopo una lunga siccità estiva, 

la maturazione è stata rapida con una vendemmia svolta 

con perfetto tempismo. A fare la differenza sono stati 

il dinamismo dei viticoltori e la parcellizzazione, che ha 

permesso di cogliere il talento di ogni singola vigna e ha 

dettato il ritmo di una raccolta serrata. Il risultato è un vino 

armonico e dalla distintiva vocazione gastronomica, che fa 

di Appius 2022 un riferimento stilistico di rara piacevolezza.
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P INOT  NOIR
 -------- R I S E R V A --------

La nostra selezione di Annate 

Storiche di Sanct Valentin

con oltre 10 anni di affinamento 

in Cantina. Stappato. Selezionato. 

Ritappato. Il tutto firmato 

dal winemaker.

7 5 C L

COFANETTO
ANNATE STORICHE

SANCT VALENTIN
Cofanetto da 3 bottiglie

LA COLLEZIONE NATA PER CONDIVIDERE

LA NOSTRA PASSIONE E I  NOSTRI VINI PIÙ LONGEVI.



CHARDONNAY

PINOT NOIR RISERVA

PINOT GRIGIO

LAGREIN RISERVA CABERNET MERLOT RISERVA

SAUVIGNONPINOT BIANCO GEWÜRZTRAMINER

Nei vini Sanct Valentin il winemaker Jakob Gasser esprime 

tutta la sua maestria, utilizzando unicamente le uve più pregiate del territorio 

della Cantina San Michele Appiano. Nascono così i vini più eleganti, comlplessi, 

caratterizzati da una spiccata mineralità e ricchi di aromi eleganti 

con un grande potenziale d’invecchiamento. Ogni singola bottiglia,

sia essa di vino bianco o rosso, è un piacere unico che testimonia 

il costante impegno della Cantina San Michele Appiano

verso la ricerca della massima qualità.

AREA DI COLTIVAZIONE:
vecchi vigneti ad “Appiano Monte” (450-600m)

TERRENI:
ghiaiosi a contenuto calcareo e argillosi

VINIFICAZIONE:
barrique/tonneau e botti grandi

RESA: 45 hl/ha

AREA DI COLTIVAZIONE:
vecchi vigneti a San Michele 

e dintorni (400-550m)

TERRENI:
depositi morenici e ghiaiosi a contenuto calcareo

VINIFICAZIONE:
barrique/tonneau

RESA: 45 hl/ha

AREA DI COLTIVAZIONE:
vigneti a Gries e Coste (260-300m)

TERRENI:
depositi morenici e alluvionali sabbiosi

VINIFICAZIONE:
barrique/tonneau

RESA: 45 hl/ha

AREA DI COLTIVAZIONE:
vigneti nelle zone più calde di Appiano, 

Caldaro e Cortaccia (250-400m)

TERRENI:
ghiaia e terreni morenici

VINIFICAZIONE:
barrique/tonneau

RESA: 45 hl/ha

AREA DI COLTIVAZIONE:
selezione delle migliori esposizioni 

di Appiano (450-550m)

TERRENI:
calcareo-ghiaiosi e sedimenti morenici

VINIFICAZIONE:
barrique/tonneau

RESA: 45 hl/ha

AREA DI COLTIVAZIONE:
vigne selezionate nell’Oltradige (420-600m)

TERRENI:
ghiaiosi a contenuto calcareo

VINIFICAZIONE:
barrique/tonneau

RESA: 45 hl/ha

AREA DI COLTIVAZIONE:
migliori vigneti a San Michele

ed “Appiano Monte” (450-650m)

TERRENI:
ghiaiosi a contenuto calcareo

VINIFICAZIONE:
tini d’acciaio e tonneau

RESA: 45 hl/ha

AREA DI COLTIVAZIONE:
esposizioni selezionate ad Appiano 

e Caldaro (300-500m)

TERRENI:
ghiaiosi calcareo argillosi

VINIFICAZIONE:
tini d’acciaio

RESA: 45 hl/ha

VENDEMMIA TARDIVA 
GEWÜRZTRAMINER COMTESS

AREA DI COLTIVAZIONE:
vigneto ai piedi del Castel Sankt Valentin (600m)

TERRENI:
ghiaiosi a contenuto calcareo

VINIFICAZIONE:
tini d’acciaio e tonneau

RESA: 20 hl/ha



PINOT BIANCO 
EPPAN-BERG-SCHULTHAUS

AREA DI COLTIVAZIONE:
vigneti in zona “Schulthaus”,

e Appiano Monte (540-620m)

TERRENI:
ghiaiosi a contenuto calcareo con presenza di argilla

VINIFICAZIONE:
tini d’acciaio e botti grandi

RESA: 60 hl/ha

Fallwind è il nome del vento di caduta che caratterizza tutta la zona 

di coltivazione della Cantina San Michele Appiano.

È l’elemento che dona ai suoi vini straordinarie caratteristiche aromatiche, 

freschezza e grande longevità. Il vento è la forza naturale che ogni giorno 

veglia sul vigneto ed ispira il prezioso lavoro dei nostri viticoltori. 

Fallwind. Il vento soffia, il vento crea.

CHARDONNAY
AREA DI COLTIVAZIONE:

diversi vigneti nel comune di Appiano (420-500m)

TERRENI:
depositi morenici e terreni ghiaiosi a contenuto calcareo

VINIFICAZIONE:
tini d’acciaio e botti grandi

RESA: 60 hl/ha

PINOT GRIGIO
AREA DI COLTIVAZIONE:

vigneti attorno al centro di San Michele Appiano
(400-550m)

TERRENI:
depositi morenici e terreni ghiaiosi a contenuto calcareo

VINIFICAZIONE:
tini d’acciaio e botti grandi

RESA: 60 hl/ha

LAGREIN RISERVA

AREA DI COLTIVAZIONE:
vigneti a Gries e Coste

TERRENI:
depositi morenici e ghiaiosi

VINIFICAZIONE:
barrique/tonneau

RESA: 60 hl/ha 

PINOT NOIR RISERVA

AREA DI COLTIVAZIONE:
vigneti selezionati nell‘Oltradige (350-600m)

TERRENI:
depositi morenici e ghiaiosi a contenuto calcareo

VINIFICAZIONE:
barrique/tonneau

RESA: 50 hl/ha

GEWÜRZTRAMINER
AREA DI COLTIVAZIONE:

vigneti lungo la Strada del Vino da Appiano 
a Termeno (420-550m)

TERRENI:
ghiaiosi a contenuto calcareo con presenza di argilla

VINIFICAZIONE:
tini d’acciaio

RESA: 60 hl/ha

RIESLING
AREA DI COLTIVAZIONE:

vigneti attorno al Lago di Monticolo 
e in zone limitrofe situate più in alto (480-700m)

TERRENI:
porfirici e depositi morenici

VINIFICAZIONE:
tini d’acciaio

RESA: 60 hl/ha

SAUVIGNON
AREA DI COLTIVAZIONE:

vigneti ad “Appiano Monte” 
e San Michele/Appiano (450-650m)

TERRENI:
ghiaiosi a contenuto calcareo

VINIFICAZIONE:
tini d’acciaio

RESA: 60 hl/ha

MERLOT CABERNET RISERVA

AREA DI COLTIVAZIONE:
vigneti nelle zone più calde di Appiano, 

Caldaro e Cortaccia 

TERRENI:
ghiaiosi a contenuto calcareo e depositi morenici

VINIFICAZIONE:
barrique/tonneau

RESA: 55 hl/ha 

VERNATSCH
AREA DI COLTIVAZIONE:

zone collinari ad Appiano

TERRENI:
depositi morenici e terreni ghiaiosi a contenuto calcareo

VINIFICAZIONE:
tini d’acciaio

RESA: 70 hl/ha

PINOT NOIR ROSÉ
AREA DI COLTIVAZIONE:

vigneti ad Appiano

TERRENI:
depositi morenici e terreni ghiaiosi a contenuto calcareo

VINIFICAZIONE:
tini d’acciaio

RESA: 55 hl/ha



PINOT BIANCO CHARDONNAY PINOT GRIGIO MÜLLER THURGAU GEWÜRZTRAMINER

LAGO DI CALDARO SCELTO SANTA MADDALENA PINOT NOIR LAGREIN CABERNET

Questi vini tipici altoatesini raccontano di un particolare microclima 

e dei nostri terreni. Dopo un’accurata vendemmia a mano, le uve vengono

vinificate in acciaio, eccetto quelle a bacca rossa. I vini così ottenuti 

vengono commercializzati a partire dalla primavera successiva.

Tipicità varietale, pulizia e bevibilità sono le caratteristiche

comuni di questi vini. Essi offrono un piacere genuino

ed autentico con un ottimo rapporto qualità-prezzo.

AREA DI COLTIVAZIONE:
vigneti nel comune di Appiano (480-650m)

TERRENI:
ghiaiosi a contenuto calcareo con presenza di argilla

VINIFICAZIONE:
tini d’acciaio

RESA: 70 hl/ha

AREA DI COLTIVAZIONE:
vigneti tra Appiano e il Lago di Caldaro (420-480m)

TERRENI:
depositi morenici

VINIFICAZIONE:
tini d’acciaio

RESA: 70 hl/ha

AREA DI COLTIVAZIONE:
vigneti intorno a Santa Maddalena, 

Bolzano (300-350m)

TERRENI:
depositi morenici

VINIFICAZIONE:
tini d’acciaio

RESA: 70 hl/ha

AREA DI COLTIVAZIONE:
vigneti ad Appiano e Caldaro (400-550m)

TERRENI:
depositi morenici e ghiaiosi a contenuto calcareo

VINIFICAZIONE:
botti grandi

RESA: 65 hl/ha

AREA DI COLTIVAZIONE:
vigneti a Gries presso Bolzano ed intorno

al Lago di Caldaro (250-280m)

TERRENI:
depositi morenici e alluvionali sabbiosi

VINIFICAZIONE:
botti grandi

RESA: 65 hl/ha

AREA DI COLTIVAZIONE:
vigneti a Santa Maddalena, Caldaro 

e Cortaccia (250-350m)

TERRENI:
depositi morenici e ghiaiosi a contenuto calcareo

VINIFICAZIONE:
botti grandi

RESA: 65 hl/ha

AREA DI COLTIVAZIONE:
vigneti ad Appiano e Caldaro (400-500m)

TERRENI:
calcareo ghiaiosi e sedimenti morenici

VINIFICAZIONE:
tini d’acciaio

RESA: 70 hl/ha

AREA DI COLTIVAZIONE:
vigneti ad Appiano e Caldaro (400-500m)

TERRENI:
morenici ad alto contenuto calcareo

VINIFICAZIONE:
tini d’acciaio

RESA: 70 hl/ha

AREA DI COLTIVAZIONE:
zone periferiche nell‘Oltradige e nella 

Bassa Atesina (600-900m)

TERRENI:
ghiaiosi di origine calcarea e sedimentari porfirici

VINIFICAZIONE:
tini d’acciaio

RESA: 70 hl/ha

AREA DI COLTIVAZIONE:
vigneti lungo la Strada del Vino da Appiano 

a Cortaccia (300-500m)

TERRENI:
ghiaiosi a contenuto calcareo con presenza di argilla

VINIFICAZIONE:
tini d’acciaio

RESA: 70 hl/ha

CLASSIC
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SCHULTHAUS CLASSIC CLASSIC CLASSIC
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