
 

 
 
 

 

 
Appius 2022: Der dreizehnte Jahrgang von Appius präsentiert sich als Essenz eines sonnenverwöhnten 
Weinbaujahres – von Beginn an vielversprechend, vollmundig und von beeindruckender Tiefe. 
 
Im Rahmen des 35. Merano WineFestivals präsentierte die Kellerei St. Michael-Eppan den 13. Jahrgang ihres 
önologischen Meisterwerks: APPIUS 2022. Diese Cuvée spiegelt einen sonnenreichen Jahrgang perfekt wider – 
komponiert aus einer strengen Auslese bester Chardonnay-, Weißburgunder-, Pinot Grigio- und Sauvignon-
Trauben. 
 
Eppan an der Weinstraße (BZ), 6. November 2026 – Die Kellerei St. Michael-Eppan hat die renommierte Cuvée 
APPIUS 2022 vorgestellt. Mit dem 13. Jahrgang dieser Prestige-Cuvée setzt die Kellerei seine Tradition fort, die 
Essenz des Weinjahres durch eine kompromisslose Auslese der besten Trauben einzufangen. Das Fundament der 
neuen Kreation bildet Chardonnay mit 57%. Für eine prägende, lebendige Frische sorgen 22% Weißburgunder, 
während 11% Pinot Grigio und 10% Sauvignon das Aromaspiel harmonisch vollenden. 
Ein außergewöhnlich mediterraner Sommer prägte das Jahr 2022. Die Lese begann daher bereits Ende August, mit 
überdurchschnittlicher Traubenqualität.  
Der sonnenreiche Jahrgang zeigt sich elegant mit animierender Säure,  perfekt ausbalanciert. Appius besticht 
durch seine ausgewogene Harmonie und sein enormes Reifepotenzial.  
 
APPIUS 2022, VERKOSTUNGSNOTIZEN 
Der APPIUS 2022 besticht optisch durch ein intensives Gelb mit goldenen Reflexen und grünlichen Nuancen. Das 
Erscheinungsbild ist brillant und kristallklar. 
In der Nase offenbart sich ein intensives, komplexes Bukett. Es öffnet sich mit Aromen von Ananas und Papaya, 
gefolgt von frischen Noten der Stachelbeere – dem charakteristischen Markenzeichen des APPIUS. Ein 
balsamischer Hauch von Salbei sowie Nuancen von Apfel, Vanille, Minze und feinen Gewürzen runden das Profil 
elegant ab. Am Gaumen zeigt sich eine prägnante Würze. Sie verweist unverkennbar auf die kalkhaltigen 
Schotterböden am Fuße des Mendel-Massivs. Die Textur ist perfekt ausbalanciert durch eine lebendige Frische 
und feine Mineralität, die in ein langes, anhaltendes Finale übergehen. 
Als authentischer Botschafter seines alpinen Terroirs zeigt sich der Wein kraftvoll und klar strukturiert. Die Cuvée 
besitzt ein großes Reifepotenzial und erweist sich als exzellenter Speisenbegleiter. Ihr facettenreiches Profil 
harmoniert hervorragend mit einem feinen Scampi-Risotto, setzt aber auch zu einer Crema Catalana mit ihren 
rauchig-süßen Karamellnoten einen spannenden Akzent. 
DESIGN FÜR SAMMLER 
Der Name APPIUS leitet sich von der historischen römischen Wurzel des Ortsnamens Eppan (Appiano) ab. Das 
Projekt wurde im November 2014 mit dem Jahrgang 2010 ins Leben gerufen. Ziel ist es, Jahr für Jahr einen Wein 
zu kreieren, der den Charakter des jeweiligen Weinjahres einfängt und die Werte der Kellerei St. Michael-Eppan 
verkörpert. 
Passend zu dieser Philosophie wird auch das Etikettendesign mit jedem Jahrgang neu interpretiert. Dadurch 
entsteht eine exklusive Weinkollektion, die Sammler und Weinliebhaber weltweit begeistert. 
Das von der Agentur Frontier entworfene Etikett repräsentiert den Jahrgang 2022. Es setzt das Thema Harmonie 
visuell um, inspiriert vom feinen Gleichgewicht mathematischer, pythagoreischer Proportionen und musikalischer 
Intervalle. Appius 2022 ist nur in streng limitierter Auflage erhältlich.  
 


